DINNER (MI-SA)

a Jausn Hauptspeisen
perfekt vorweg, zwischendurch oder danach Pilz \Vellingt()n (vegan mogl.) 29
Kése-, Wurst-& Speckspezialititen Bohnen Cassoulet, Gerste, Gemiisejus
aus den Alpen p.P.19
Gebratenes Heide Forellenfilet 32
(vom Grevenhof)
Tiroler Speck, Apfel, Rahmsauerkraut, Erdapfelstampf
Ment
Cordon Bleu vom Maishendl (glutenfreimogl.) 29
. Speck & Bergkdse aus Tirol, Preiselbeere,
4 Gang Menii nach Wahl 69 Erdapfelsalat, Vogerlsalat (Apfel Balsam Essig von der

(Schmankerl, Suppe, Hauptspeise, Siifes)

Schmankerl

Heide Saibling Sashimi @om Grevenhof) 19
Nori, Sojasauce, Schnittlauch, Ingwer, Zitrone

Heide Ossobuco Ravioli (hausgemacht) 21|33
Morchel, Schnittlauchgremolata, Sherryrahm,
Kalbsjus

Ricotta Ravioli (hausgemacht) 17127
Tomatenschaum, Salzzitrone, Basilikum

Lauch Teigtascherl (hausgemacht&vegan) 17|27
geflimmter Lauch, Lauchwurzel, Lauchjus

geflimmtes Heide Carne Cruda
(mildes Tatar) 19
Kapernépfel, Speckbrot, Sauerampfer

Suppen

Spargelcremesuppe 13
Pariser Gnocchi, Barlauch, Spargel

Rinderconsommé oder Gemiiseconsommé
mit Wurzelgemiise und Frittaten 10

Feindestillerie Christoph Kossler)

Heide Milchlamm (von Frischkorn) 39
Krauterkruste, Bohnen Cassoulet, Gerste, Lammjus

rosa gebratener Heide Kalbsriicken 39
(von Frischkorn)
Karfiolcreme, verschiedene Riibchen, Birlauch, Kalbsjus

weilder Heide Spargel (wom Spargelhof Niemann) 27
Bozner Sauce, Petersilienerdépfel

mit Tiroler Karreespeck +8
mit Tiroler Bauernschinken +8

Stifdes

Rhabarbertarte 13
Baiser, Zitrone, Joghurteis

Marillenknodel 12
Butterbrosel, Zimt, Sauerrahm

Schokoschnitte ,,Original Beans* 13
Schokoladenmousse, Kakaonibs, Limettensorbet,
Limettengel

Eis /Sorbet (hausgemacht) 5

Vanilleeis 9
Kiirbiskernol, Kiirbiskerncrunch, Kiirbiskernstaub

o N R Kéasevariationen 17
mit Wurzelgemiise und Kaspressknodel 12

J— . R aus den Alpen
mit Wurzelgemiise und Leberknodel 12
mit Wurzelgemiise und veganen Frittaten 10

Sprecht uns an, wenn Ihr mehr tiber Inhaltsstoffe
oder Allergene erfahren moéchtet.

Gut zu wissen Reichlich Heuriger

Sonntage u. Feiertage im Reichlich

An Sonn- und Feiertagen gibt es im Reichlich stets
Original Wiener Schnitzel aus der Kalbsoberschale,
Sccamorza Sellerie Schnitzel & Kaiserschmarrn.

An jedem Dienstag verwandelt sich das Reichlich
ab 17.30 Uhr in einen Heuriger.

Ab Mai ist unser Restaurant am Freitag & Samstag
wieder bereits ab 13.00 Uhr geoffnet.



